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ロスパンから生まれた
クラフトビール



2余ってしまうパンを廃棄せずに活用することが必要
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■ 余剰率の高いパン

● パンの生産量は124.7万トン（2019年,農林水産省「食品製造業の生産動向」）で、1952年と比べて2倍の

生産量を約40年間維持している。

● スーパーの店頭で0.61％が廃棄され、メーカーでは0.4％が余剰生産されており、個店と比べて消費期限の

長い工場の製品でさえ他の製品と比べて廃棄率は高い。

● パン屋では常に商品を並べておく必要があり、平均で作ったパン全体の約5～10%もロス（廃棄）している。

■パン生産量の増加

出典：農林水産省「食品ロスの削減に向けて」をもとに筆者作成

出典：パン食普及協議会「パンの年間生産数量及び国民
一人当たり年間生産数量」をもとに筆者作成（P.3参照）

■パンの余剰生産率・店頭廃棄率

余分に作られたパンが廃棄されている

■余剰率の高いパン
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参考資料

出典：パン食普及協議会



クラフトビールに生まれ変わったパン達

4業界の垣根を超えた循環サイクルの構築が鍵
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■フードテック企業「CRUST JAPAN」の取り組み

■フードロスのパンを原料に使用

出典： CRUST JAPAN株式会社

■ベーカリーとビール醸造所を繋いだ経済圏

● 食×テクノロジーのフードテック（Food-Tech）企業「CRUST JAPAN」は、日本にはパン屋が1万店以上

あること、クラフトビール店が流行っていることを”資源”としてとらえ、ベーカリーと醸造所を繋ぐ小さな

循環システムを構築する事に成功。

● 粉砕したフードロスのパンを麦芽に加えて醸造したクラフトビールを商品化。

Creww「ゕップサ゗クルで“小さな経済圏”をつくる！」を参考に
筆者作成 （P.5参照）

消費者

ブランディング
企業

ベーカリー ビール鋳造所
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出典： Creww



企業同士の繋がりが新たな価値を生む業界の垣根を超えた

循環サイクルの構築

6企業同士の距離が近い社会へ
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■【作る・売る・廃棄する】から【作る・売る・活かす】へ

● コミュニテゖを通じて出来た横の繋がりによって、ワークショップなど新たな取り組みが広がっている。

● 業界を問わず異なる会社同士をつなげる役割の企業・コミュニテゖが広がっていくことで、より大規模な活

動や、課題解決に繋がる取り組みが可能になる。

● 複数の企業が協力することで、廃棄ではない物の出口を増やすことができる。

■SNSで繋がる人々 ■BREWING FOR NATUREの取り組み

出典： BREWING FOR NATURE 出典： BREWING FOR NATURE
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